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Saint-Emilion Premier Grand
Cru Classé B
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® Chateau Canon La Gaffeliere

Saint-Emilion Premier Grand Cru Classé B

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarter Wasserrand,
feine Gewtirzanklange, ein Hauch von Lakritze, reife
Herzkirschen, facettenreiches Bukett. Saftige rotbeerige
Nuancen, zarter schokoladiger Touch, frisch strukturiert,
gutintegrierte Tannine, bleibt gut haften, ein vielseitiger
Speisenbegleiter.
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Saint-Emilion grand cru

* Chateau Canon-
la-Gaffeliere
17-17,5/20

Belle définition, harmonieuse et pro-
H \ fonde, avec une réelle finesse de
Les20 melueurs blancs ) . tanin et une maturité de fruit sédui-
Nt - sante ; allonge svelte, racée, franche

et nette;
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Chéteau Canon-la-Gaffeliére
17 1er Grand Cru Classé
(70% M, 25% CF, 5% CS, 10hl/ha)
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MB/TD | Nicely defined, harmonious, and deep,
with real tannic finesse and seductively ripe fruit,
racy, svelte palate, direct and clean. | 17.5

MS | A fine, fragrant nose of fresh red and

black fruit, with its oak a little present; elegant,
moderately concentrated wine, with a fresh acidity
and fine dry tannin; sweet and gently rich, gently
racy to taste, long and subtly complex across

the palate; not big or fleshy or concentrated, but
sweetly ripe and fine, and with lovely scented
length. This should make a most seductive bottle
relatively early. 2018-28. | 16.5

a

o
>
m
n
®
T
m

SS

=ON

19) e |a|

/ NVN

S

NOITIWI-L

THE WORLD OF FINE WINE | ISSUE 44 | 2014 | 181

FINE WINE n°44 - 2014.jpg

Saint-émilion

Le POint Canon-La Gaffeliére (7" GCC)

Le prochain millésime, 2014, sera le
premier millésime en agriculture bio
certifiée sur Canon-La Gaffeliere et
La Mondotte. 70 % merlot, 25 % ca-
bernet franc, 5% cabernet-sauvi-
gnon.

15 - Fruits noirs, épices, gelée de
mire, bouche ronde, tendue, tanins
frais, Zan a la violette, belle finale
relevée.

0=217 G=8ans

v :aupdecewr. CC:audasst. GCC: grand cru dassé,

(© :prix garanti ar a propriété. @ :10 euros et mains. 4 : vente en direct.
0=2012: date & laquelle on peut commencer & baire le vin,
G =25 ans : années de garde potentielles minimales dans une bonne cave,

Le Point n° 2175 du 22 mai 2014 - Ne peut étre vendu séparément

32 | 22 mai 2014 | Le Point 2175
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BORDEAUX 2013_WEINGUIDE

SATELLITEN,
FRONSAC, BOURG

Die Weine der Satelliten konnten
im  Durchschnitt nur wenig
tiberzeugen.  Lediglich  die
Zweitgiiter mancher berithmter
Terroirs aus St.-Emilion und
Pomerol brachten einige bemer-
kenswerte  Rotweine hervor.

) Graf
Stephane von Neippergs Castil-
lon vom Chiteau d’Aiguilhe
iiberzeugte mit 88 bis 90 Punk-
ten. Aus seiner Feder stammen
auch die Lussac-St.-Emilions La
Crox du Rival (87-89 Punkte)
und Le Rival (88-90 Punkte),
sowie der Puisseguin-St.-Emili-
on Soleil (87-89 Punkle).

ST.-EMILION

In St.-Emilion war alles geboten,
von phantastischen Reussiten
bis zu baren Katastrophen.
)

Graf Stephane von Neippergs La
Mondotte (92-94 Punkte) beweist
wahre Gréfe mit rotbeerig-
kirschiger Frucht, aristokratisch,
weit gefasst und mit feiner Tan-
ninstruktur.

MW& weinwelt

() Canon la Gaffe-
liere (91-93 Punkte) brilliert mit
dem ausgewogenen, besonnenen
2013er, voluminds, frisch und
komplex.

Bei 89-91
Punkten liegen(...) Clos de
I'Oratoire,

0412014
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www.weinwisser.com
€12,00/ SFR 16,95

Fir alle, die mehr Giber Wein wissen wollen

WEINWISSER

« Bordeaux 2013

Bordeaux 2013
Clarets im modernen Stil

von René Gabriel

So wenig war schon lange nicht mehr los wihrend den offiziellen Primeur-\ v-rmmng-n Dies merkte man besonders bei der
Prisentationen der Union des Grand Crus. Zuweilen waren mehr prisent als

interessierte. Viele Weinhindler und Journalisten sind schon gar. nicht erst in on ru-.- gestiogen, denn dem Bordeaux 2015
ging schon im Vorfeld ein schlechter Ruf voraus.

Merlot oder Cabernet?

WEINWISSER ne04-05/2014 13

2013 Canon-La-Gaffeliére: 70 %
Merlot, 25 % Cabernet Franc, 5 % Ca-
bernet Sauvignon. 10 hl/ha.!!l Heisst,
35'000 Flaschen statt 100'000. Sattes
Purpur-Granat, dicht in der Mitte,
lila Schimmer aussen. Fein ausla-
dend, wunderbare, reife Fruchtno-
ten, Waldbeeren, Brombeeren, Edel-
hélzer und nussig-wiirzige Aromen-
konturen von den beiden Cabernets.
Im Gaumen eine traumhafte Delika-
tesse mit Harmonie und Balance. Ein
Finessennektar mit extrem geringer
Verfligbarkeit. 18/20 2019-2036
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STEPHAN VON NEIPPERG
Chateau Canon-la-Gatfeliére HEE
#1La Mond FEE

STEPHAN VON NEIPPERG
BAZMNEEE
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LRFATEENE FEEENTHEAR, REESEHN, TER
neg."

MER? “20132EAZHNES. BRETREHIGRIERT
20097(12010FBHAISFFIDRERAINERT . E— MEERMERRET, &
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2013EMHMFR? “URNIIEEIOERMETE KL RIEE
19844F . B, RIS MERREREATIVIME AT, Rk
ZARIRE! " (STA. Gerbelle)
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V]n Ml GRANDS BORDEAUX PRIMEURS 2013

Suivez les vignes du littoral - -
PEEANCE i SNSRI I CH. CANON-LA-GAFFELIERE  SAINT-EMILION

spéciaL musE

LES MEILLEURS e i
BORDEAUX 2013 — 1-462,&1%%0
i CANON-LA-GAFFELIERE

Fruit ouvert, suave, sucré par un
boisé chic. lltermine en finesse avec
une belle acidité, de la tension et
des épices.

Prix 2012 : 46 € - 2011 : 47,90 €

LE DEBAT DU SECLE A BORDEAUX
ROLLAND, :NONCOURT, DUBOURDIEU
ETBOISSENOT AUTOUR DE LA MEME TABLE

STEPHAN VON NEIPPERG

Des vins naturellement tendres

Les vignes “bio” ont-elles bien réagi ? «Les vignes “bio” étaient
plus mres que les vignes traitées par des produits systémiques.
Mais dés que la maturité approchatt, les raisins l4chaient trés vite, »
Avez-vous utilisé des anti-botrytis ? « Est-on pour la vie, pour
le vivant ? Il faut répondre aux amateurs, aux travailleurs dans

les vignes. Je suis pour la vie et ne ferai pas machine arriére. »
L'élevage ? « Les 2013 sont naturellement tendres. Le danger
serait d'appliquer en vinification et en élevage les recettes mises
en ceuvre lors des grands millésimes que furent 2009 et 2010.
Trop d'extraction des raisins dans un milieu alcoolique faible aboutit
ades vins resserrés et durs que la sucrosité de la barrique ne
masquera que le temps des primeurs, »

Lavenir du millésime ? « 90 mm de pluie en quatre jours de

fleur ! Cela me rappelle 1984. Millésime que j'ai réussi au final &
bien vendre & la Lufthansa qui I'a servi en premiére classe ! »
Propos recueillis par A. Gerbelle
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The world’s best wine magazine

| Bordeaux 2013

* 535 wines tasted & rated
* 18 pages of expert analysis
¢ Your indispensable guide

Tasting young wine
Steven Spurrier shares his
methods and offers handy tips

Macon cru whites
‘Amazing value’ from this
underrated Burgundy region

= Al
| this
month
Can colour influence taste?
Léoville-Barton: the family,

June 2014 £4.40
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Right Bank

By James Lawther MW

THERE CAN’T HAVE been many years as
difficult as 2013 for Bordeaux growers:

a disastrous flowering in June; pressure
from mildew from then onwards; hail in
early August; then semi-tropical
conditions in September leading to grey
rot affecting an already late harvest. The
only silver lining in the cloud was a warm,
sunny period in July and August. So what
did that mean for the Right Bank?

Firstly, yields are wildly down. The
Merlot, especially old-vine Merlot, suffered
particularly poor fruit set (coulure and
millerandange) due to the rain and
unseasonably cold weather in May and
June. Add to this grey rot in September
and all the sorting and selecting at harvest
and some producers are reporting a loss of
up to 40% on the norm.

Quality, too, was inevitably
compromised. The delay in the vegetative
cycle caused by the spring conditions was
never really recuperated, and suddenly the
growers had to deal with rampant grey rot
when they were hoping to find maturity in a
later harvest. Full ripeness was, therefore,
hard to obtain. ‘You had to accept a
certain level of rot this year otherwise the
grapes weren’t ripe, but be ready to
harvest quickly as the rot accelerated,
explains Stephan von Neipperg, owner of
St-Emilion premiers grands crus classés
Canon-la-Gaffeliére and La Mondotte.

Stylistically, the wines are lightweight
and generally lack concentration. Acidities
are high and a number have rasping
tannins. The most successful have
attractive fruit and freshness and will
make pleasant early drinking; only a few
have the depth and structure to age.

A surprising factor is the absence of
herbaceous notes — the July sunshine
having burned off the methoxypyrazine
compounds responsible for this feature.

Some 20 years ago this vintage would
have been a total write-off but
winemaking expertise these days has
conjured something acceptable.

The earlier ripening zones like Pomerol
and parts of St-Emilion came off
marginally better as terroir played its part
The more savvy producers are also worth
looking at but, essentially, this is not a
year to buy en primeur. Buy and enjoy them
selectively in a restaurant once the wines
are in bottle.

St-Emilion
HIGHLY RECOMMENDED
Ch Canon-la-Gaffeliere 1GCCB 17 (90)
Tiny yield (10hl/ha). Cabernet notes and great

freshness. Has elegance iand depth in a lighter
frame. Pure and long. Harmonious. 2018-2028
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[PRIMEURS] Stephan von Neipperg : "2013, un millésime sado-
maso" -

Auteur : Mathieu Doumenge

Pendant cette semaine des primeurs, Stephan von Neipperg présente ses vins au chateau
Canon La Gaffeliére, son Premier Grand Cru Classé de Saint-Emilion. L’occasion de livrer une
nouvelle fois un éclairage ciselé sur ce millésime 2013.

I faut plus qu’un millésime décrié par avance a cor et a cri pour enlever son flegme a Stephan von
Neipperg. Le propriétaire du chateau Canon La Gaffeliére et La Mondotte (tous deux Premiers
Grands Crus Classés de Saint-Emilion), mais aussi de Clos Marsalette (Pessac-Léognan), Chateau
d’Aiguilhe (Castillon-Cotes-de-Bordeaux) et Clos de I'Oratoire (Saint-Emilion Grand Cru), faisait
déguster ses vins cette semaine a Canon La Gaffeliére. Pour lui, pas de langue de bois : ce millésime
2013 était compliqué. « Nous avons déja eu 50% de perte a la floraison. Je n’ai jamais vu un tel
millerandage. Il y avait du botrytis a la fleur, a la feuille... Quand on a de telles conditions, les
vendanges peuvent devenir explosives. En fait, c’était un vrai millésime sado-maso : il y avait des
pieds avec beaucoup de grappes, des pieds sans grappes... |l fallait faire preuve de capacité de
décision, d’adaptation. Etre réactif sur les vendanges. Et adapter la vinification & la réalité de ce
millésime ».

En d’autres termes : ne surtout pas surextraire, ne pas fouler, piger [égerement, remonter en douceur,
faire des macérations courtes. « C’est un millésime de fainéant, sourit Stephan von Neipperg. Il ne
fallait surtout pas en faire trop. Ne pas chercher les tanins. On va aller vers des élevages courts, avec
moins de bois neuf ». Du c6té des volumes, ce n’est pas une surprise, le millésime a été sévére. 10

hl/ha pour Chateau d’Aiguilhe (touché par la gréle), 8 hi/ha pour la Mondotte (contre 25 sur une année
normale), 10 hi/ha pour Canon La Gaffeliere...

Malgré tout, Stephan von Neipperg se veut confiant sur le potentiel de ce 2013 : « nos acheteurs
habituels répondent présent. lls sont curieux de déguster et de se faire leur propre avis. Au fil des
années, nous nous sommes établis comme une marque reconnue, qui propose des vins d’amateurs,
pas des vins « hype » ou de spéculation. Ma famille est dans le vin depuis trés longtemps, c’est donc
important d’inscrire notre business dans la durée, pour maintenir un capital confiance. C’est dans les
années comme celle-ci que cela paie ».

Une confiance dans la qualité des vins, qui arborent encore en 2013 I'élégance propre au « style »
Neipperg (mention spéciale a La Mondotte, mais aussi au Clos de I'Oratoire et au Chateau d’Aiguilhe
qui devraient constituer d’excellents rapports qualité-prix), mais aussi dans la stabilité des prix.

« Méme avec peu de vin, nous devons rester dans la stabilité, souligne Stephan von Neipperg.

La réactivité par rapport au marché, c’est trés important. Entre 2009 et 2010, nous n’avions pas
augmenté. Et en 2011, nous avons fait passer la Mondotte de 200 a 85 €. Nous avons tout vendu.
Idem pour Canon La Gaffeliére, passé de 50 a 36 €. En 2012, nous avons encore un peu baissé

nos prix. Nous devons étre a I'écoute, d’autant qu’aujourd’hui, le marché du vin est mondialisé. Si

les acheteurs trouvent Bordeaux trop cher, ils n’ont plus de scrupule a se tourner vers des vins du
nouveau monde. A nous de rester compétitifs, en espérant que nous n’aurons pas trop de millésimes
comme celui-ci... »

BordeauxsMillésime 2013+<Primeurs BordeauxsSaint-EmilioneChateau Canon La Gaffeliere



